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SZOKE KALMANNE
Multidéz6 emlékek varosunk helytorténeti gytijteményében
IIL. rész

A télid6 munkalatai, a nagy tinnepek, névnapok kozott a
disznévagas - gyermekkorom legnagyobb élménye - varva
vart esemény volt. A dunakeszi szokédsokrol tésgyokeres csa-
ladokat kérdeztem.

Emlékeim szerint a diszn66lésre mar napokkal el6bb kezd-
tek késziil6dni a csalddok. Idejében széltak a rokonoknak, azok-
nak a szomszédoknak, akikre szamitottak a disznéfogasndl,
a leszarasndl, a feldolgozasnal. El6készitették az edényeket:
véjlingokat, ldbasokat, fazekakat, zsirosbodonoket, teknéket,
uistot (bogracsot), tisthazat (katlanhazat). Fat vagtak, kimérték
a ftiszereket, el6tte valé nap megpucoltak a rizst, a kilényi fok-
hagymat, a tobb kil6 voroshagymat, amibsl még ezen a napon
meg is stitotték a hurka alé valét és felkockaztak a bélmosashoz
valét is. Kora hajnalban a hézigazda pélinkaval fogadta segi-
t6it, néhany haznal a gazdasszony ekkorra pogacsat is stitott.
A koccintas utan a bollér bement a hizéért az 6lba, 6vatosan
kihajtotta, a fogdk oldalt vartak. Mikor megfogtdk a j6szagot,
a bollér leszarta, valaki egy nagy talat tartott oda, amibe fel-
fogtak a vért. A kora hajnali 6rdkban lesztrt diszn6 sivikolasat,
visongasat innen is, onnan is - szinte visszhangként -, a falu
tobb részébdl is hallottuk. A leszurt disznét ezutan megperkel-
ték. ,A miilt szdzad elején itt Dunakeszin a nddfedeles teték miatt
nem volt szabad a hdzak udvardn pérzsélni a disznét, ezért a teme-
t6 alatti folyéparton — a sudar jegenyefasor kozelében — tehették ezt
meg. Eleinte rozsszalmdval pérzsolték a ledlt joszdagot. A diszné bé-
rét porzsolés kozben forro vizzel tobbszor dtmostdk, dtkapartdk a fiile
tovétol a farkdig. Pirkadatra gyonydril fehér volt a bére” — meséli
Lengyel Jozsef. Az 50-es években mar megjelent a fattizelésti
vasporzsol6. Mikozben a Lengyel csalddnal a disznéperzselés-
16l beszélgetiink, latom szemiik csillogasan, elmerengé tekin-
tetiikon, hogy visszaképzelik magukat a fagyos, sotét reggelt
megvilagité aranysarga szalma fel-fellobban6 langja koré, s a

szalma halk, finom pattogésa is visszacseng fiiliikbe.

Porzsold a Gyiijteményben

A porzsolés utan a disznot kétoldalt kitdmasztottak és el-
kezd6dott a feldarabolas. A mészaros rémféra akasztotta a le-
olt disznét, oda csorlével hizta fel. ,Mi csak orjdra (hdtgerincre)
szedtiik a disznot, - meséli Lengyel Jozsef - a belet kiilon kisebb tek-
nébe forditottuk. Kibontottuk bel6le a mdjat, tiidét. Ekkorra mdr az
egyik distben forrt a viz az abdrlének, abalének. A hurkdnak valo nyel-
vet, mdjat, fél fejet, nyiradékokat raktuk bele. Reggelire a dolgozdkat,
abdrolt szalonndval, csalamddéval, friss kenyérrel, vijborral kindltuk.”

Kozben folyt a bélmosas. A még parolgo friss bélrél el6szor le-
szedték a fodrosat, a bélzsirt, (megabaroltdk, hurkakaséba da-
raltak) majd két asszony - egyik vizet ontogetve - kiforgatta
a belet (bel6le a bélsarat), majd hosszti 6rakon at voroshagy-
maval, ecettel, séval, szodabikarbonaval idénként kiforditva
mostak. , Ha elég tiszta volt, a keziink fejéhez tapadt. Volt, hogy pro-
baképp a meszelt falhoz vigtuk, ha megragadt rajta, mdr tiszta volt.”
- mondja Lengyelné Erzsike. A félbevagott disznoét bevitték a
nagy bont6 asztalra és megkezd6dott a darabolas. Lengyelék-
nél hartyan bontottdk az oldalast, lefejtették a pafleket (daga-
dot), a hasaaljabol csaszarszalonnat, zsirnak valét daraboltak,
amit nagy bogracsban azonnal ki is siitdttek. Az iist aljara ke-
vés vizet ontottek, s mikor mér a szalonna kezdett pirulni, tejet
ontdttek hozza, hogy szép piros legyen. Nagy sztir6kanallal
szedték ki a tepertének valét a vajlingba. ,A hentes ilyenkor vi-
zes kézzel megspriccolta a tepertdt, majd dsszerdzta, igy lett ropogds”
- emlékszik vissza Kaziné Mészaros Roézsika édesapja mozdu-
lataira. Régen, amikor még nem volt htit6szekrény, a tepertét,
és a lestitott husdarabokat bodonbe tették, és zsirral leontotték,
igy tartositottdk. A konyhaban kozben a kisteknében késziilt a
hurkaalap. A Lengyel csalad is készitett véres hurkat, amihez a
zsemlét el6tte vald nap kockaztak fel, és piritottdk meg. A vér
felfogasakor rogton soét tettek bele és kavargattdk, hogy meg
ne alvadjon. A véres hurka toltelékébe ezt ontotték. Mészéro-
sékndl a fele vért megaltattak, ez abalas utan felkockazva, hagy-
mas zsiron, fliszerezve, kistitve finom reggeli volt. R6zsika em-
lékei szerint, a csaldd fiistolt, un. ,fekete hurkat” is készitett.

A munka egy id6ben zajlott az udvaron és a konyhaban.
A gyerekek is segitettek, fat hordtak a katlanhazhoz, tigyel-
tek a tlizre, vizet hoztak, amit a bélmoséknak ontogettek. A
reggelt mar huncutsaggal kezdték. A porzsolés utdn a bollér
altal leszedett disznokérmot - akarmilyen forré is volt még -
az ujjukra huztdk, eleveniti fel gyermekkori emlékeit Somodi
Elekné, Eva. , Ebédre pecsenyesiiltet készitettem, a sokféle hiist séval,
fokhagymadval, térétt borssal izesitettem, viz helyett borral siitéttem
pirosra, mellé a hurkihoz fott rizsbdl adtunk. Altaldban csalamddét,
savanyti uborkat, paprikit talaltunk hozzd. A rokonoknak ebédre is ezt
kiildtiink” - meséli Lengyelné Erzsike néni. Ebéd utan toltotték
a kolbaszt. Kora délutanra a nagy zsivaj, stirgés-forgas lecsi-
tult, minden edény elmosva a helyére kertilt, rend lett, senki
sem gondolta, hogy itt ma diszn6olés volt. Errél csak a sparhelt
melege, a fo6v6 vacsora illata arulkodott, ami disznétorra varta
a rokonokat, a segit6ket. Az elmaradhatatlan orjaleves, a tol-
tott kaposzta, stilt hurka, kolbasz, a gazdasszony friss hajbol
stitdtt leveles (tobbnyire lekvaros) tésztaja, a gazda finom bora
mellett jolesett a beszélgetés, egy kis mulatozés a faradsagos
munka utdn. Mésnap a gyerekek hordtak szét a szomszédok-
nak, rokonoknak a ,kostol6t”: pecsenyét, hurkat, kolbaszt,
maréknyi tepert6t. Szivesen tették, mert diét, sz616t, mandulat,
vagy apropénzt kaptak érte. Azok a csaladok, akik nem tartot-
tak disznot, hentesnél vasaroltak. Szinte minden faluban volt
hentes-mészaros, Dunakeszin és Alagon tobb is. Alagon: Bor-
zsonyi Nandor, Fuilop Gergely, Pirok Dezs6, Dunakeszin: Bir6
Odon, Enyingi Laszl6, Fehér Laszl, Mészéros Janos, Sztarek
Lénard és Voros Vince. A Lengyel, Kazi, Mészaros, Laszl6 és
Somodi csaladtél nagyon sok targyat, hasznalati eszkozt 6r-
ziink a Helytorténeti Gytjteményben. Ezaton is koszonjiik!



